B  Menus du 16 au 22 septembre 2024

BARBOTEU veE”
RESTAURATION lundi mardi mercredi Jjeudi vendredi
16 septembre 2024 17 septembre 2024 18 septembre 2024 19 septembre 2024 20 septembre 2024
= Rillettes du Capitaine
(surimi, concombres, |=
Entrée Tomates cerise Pastéque foinates, s,a Hes Bc_ette_raves
cocktail) vinaigrette
végétarien : Caroftes
rapées
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ES r 'Réti de porc Cafyps’
Platoilncipal Poisson pané plein Steak haché (sauce gingembre, Crof léauimies
princip filet, citron a I'talienne citron, ail, jus de qieg
porc)
s/viande, s/porc,
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végétarien : Crousti PN B
fromage Steak végétal a boulgour pois
l'italienne chiches emmental
sauce forestiére
Jeunes carofttes =iz des Flibustiers Pates BIO
B .
Acsompaghsmiant IS aux aromates Pommes Dauphine (riz beurré) = 4 fromage m
Aiss (e . Saint Paulin . )
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@ 5 7- . ; « Pour consulter les allergénes,

scannez notre QR CODE ».
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